Bouchées salées chaudes
- Minis quiches             2 euros pièce
*saumon/épinards
*poireaux/chèvre
*poivrons/poulet rôti
*lorraines
*Provençales
​
- Pissaladières             2 euros pièce
- Minis pizzas
- Minis feuilletés jambon/fromage
- Pruneaux/bacon
- Minis bouchés à la reine (poulet, quenelles et champignons.
- Minis gougères aux fromages
- Minis croques Monsieur: jambon, saumon ou thon
- Minis burgers steaks de bœuf ou saumon
- Minis hot-dog

Bouchées salées froides
- Minis Brochettes       1,5euros pièce

*saumon/radis
*raisins/comté
*légumes confits
*magret fumé/ abricots
*melon/parme
*tomate/mozzarella
*poulet/cacahuète et gingembre
*crevette/ananas
​
-Minis sandwichs (pain tradition, viennois, bagels, suédois, wraps ou clubs sandwichs au choix) 
​
Exemples de parfums   1,5 euros pièce

*poulet/citron et fenouil
*poulet/curry
*avocat/bacon
*crudités
*saumon fumé/concombre
*parme/parmesan
*tapenade/chèvre frais et roquette
*saucisson/cornichons
*roquefort/poires et endives
*foie gras/figues....




Bouchées salées froide        2 euros pièce
​
- Blinis de saumon
- Concombres et thon
- Cannelés de légumes niçois
- Pain d'épices et foie gras 
- Sablé aux noix poire et gorgonzola
- Sablé caviar d'aubergine et œuf 
- Tartelette légumes et st-jacques
- Tartelette de champignons poêlés
- Minis cakes salés: tomate confites et olives ou au chorizo.
​- wrap de saumon fumé
- sushi de légumes

​
Verrines Gourmandes              2,5euros pièce
​
- Céviches de crevettes et bettraves au gingembre.
- Tiramisu de tomate et crème de mozzarella.
- Fenouil, agrumes et saumon frais
- Niçoise de légumes et rouget
- Potiron, crème vanille et brisures de marrons.
- Crème de petits pois à la menthe, fèvettes et écrevisses.
- Gaspacho  du moment selon la saioson (tomate/poivron, melon poivré, courgette/coco ou concombre kiwi)
- Volaille et crème de fruits rouges
- Stracciatella de choux-fleurs et roquefort.


Verrines Prestige                      3,5 euros pièce

- Canard confits aux épices et purée de kumquat
- Thon rouge et chutney de fruits exotiques
- Coleslaw de céleris/pommes vertes et tartare de ST-Jacques.
- Guacamole, agrumes et crabe.
- Confits d’artichauts, œuf et saumon

